WOODFIR

Kapacita pe€eni

VENUSE

2 pizzy nebo 6 bochniki chleba

1-2 pizzy nebo 3-4 bochniky
chleba

1 pizza nebo bochnik chleba

SIESTA (na kovovém stojanu)

1 pizza nebo bochnik chleba

Vnitfni pramér peéici plochy

80 cm

54 /80 cm (oval)

54 cm

54 cm

Zakladni rozméry dilli ze
Zaromaterialu

8/hiv 90/115/47,5cm

$/hiv 62/104/41cm

$/hiv 62/81/41cm

$/hiv 62/81/41cm

v,

Vnéjsi rozméry kompletni pece

§/h/v 110/128 v&etné portalu/66 cm

8/h/iv 90/122/51 cm

§/h/iv 90/95/51 cm

8/h/v 90/95/51 cm

Hmotnost zakladnich

zaruvzdornych dilt, cca 205 kg Cca 131 kg Cca 107 kg Cca 107 kg
klenba + pfedpeci + dno

Hmotnost kompletni pece -

izolace dna (kalciumssilikatove 1 .., 17 g Cca 228 kg cca 190 kg cca 215 kg

desky), izolaci klenby a vrchniho
izolacniho dilu

Doba potifebna pro dosazeni cca
300°C

cca 45 — 60 min. (dle venkovni
teploty)

Cca 30 — 50 min. (dle venkovni
teploty)

cca 30 — 40 min. (dle venkovni
teploty)

cca 30 — 40 min. (dle venkovni
teploty)

Mnozstvi dieva pro roztopeni
na cca 200 — 300°C

cca 6 kg suchého dreva (tenké
kusy dfivi, kombinace suchého
mékkeho a tvrdého)

Cca 5 kg suchého dreva (tenké
kusy dfivi, kombinace suchého
mékkeého a tvrdého)

cca 4 kg suchého dreva (tenké
kusy dfivi, kombinace suchého
mékkého a tvrdého)

cca 4 kg suchého dreva (tenké
kusy dfivi, kombinace suchého
mékkého a tvrdého)

Mnozstvi potiebné dieva pro
udrZovani teploty

1 — 2 kg dfeva /hod.

1 — 2 kg dfeva /hod.

1 — 2 kg dfeva /hod.

1 — 2 kg dfeva /hod.

Doba akumulace tepla

dle venkovni teploty — az 12 hodin

dle venkovni teploty — az 9 hodin

dle venkovni teploty — az 6 hodin

dle venkovni teploty — az 6 hodin

Prameér koufového vyvodu
(odkoureni pece)

150 mm

150 mm

150 mm

150 mm
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